®Y/1 IAE NABOPATOPWIA 3A UCTIUTYBAHSE HA XPAHA U AVNJATHOCTUKA HA —
% BON ECT" KA_[ H{HBOTHH AIKC EXN ISOAFC 17025
Foodielab 06 7.8-02 ﬁ
e Al OPATOPUCKO UCMIUTYBAHE ‘ ©
—— i Sy S MKC EN ISO/IEC
PeAATAR RHR 17025:2018

yn. ,bopuc Tpajkoecku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

UssewrTaj 6p. 212622/3 X

Xemucka aHanusa

Wme Ha Bapatenor : JKMN Bogosog H. UnunaeH
Anpeca Ha bapatenot : ya. 9 66 UnuHaeH - OnwTuHcKa 3rpaga UnuHaeH

Hatym Ha 3emarbe: 07.12.2022
Hdatym Ha npuem: 07.12.2022

bpoj Ha baparbe 3a ucnuTtyBarbe: 212622 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| BoBea: Ha nen 07.12.2022 roguHa, oBnacteHoTo avue Hukona LIBETKOBCKM M3BPLUM 3eMatbe Ha NPMMepoK BoAa
32 NUetbe 3a TecTuparbe Ha GU3UYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha NpPUMEpoLM: Bosjarta 3a nuere e 3emeHa oa Toanetr Bo 0.Y ,Bpaka
Mwunagurosuu”, c. Tekuja.

lll MpumepouuTe ce 3emeHU COrNacHoO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: Ob 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoLum.

IV CraHpapam v metoam 3a 3emare Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTsBo 3a semarse Ha

NPUMepOL BOAA 3a NUEHbe O NPeYUCTUTENTHW CTAHULM U BOAOBOAHU AUCTPUBYTUBHM CUCTEMM.

V AononHysarba, oTcTanysarba MM UCKYYYBakba 04 METOAOT U OA, NAAHOT 33 3eMatbe Ha npumepouu: /

VI Pesynratu:

KapakTepuctuku Ha npumepokoT: Boaa 3a nuerse — 0.V, Bpaka MunaguHosum”, c. Tekuja
(Mme, TProecko Mme, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeHe, KONUYEeCTBo)

MepHa CoobpazHocr -I.
WUpa. 6poj Hanameron Tecrmaron PeaynraTtog Heogpe- FpaHuuHm 3aposonysa/
WMCMWUTYBaeTo | AeHocTt BpeaHOCTH Npudarnuso/
e He 3aposonysa
212600322 | boja MKC EN ISO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a/,0B0/1YBa
Mupuc BPM 7.4 — 78x H.4 / Hema 3af0B0NYyBa
Bryc BPM 7.4 — 79x H.4 / Hema 3a40B0NYBa
Temnepatypa BPM 7.4 — 80x +10,4°C / 25°C 3af0BONYyBa
MarHoct MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,13 NTU / 1,5NTU 3a40BONYBa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,66 / 6,5-9,5 pH 3af0BONYyBa
eaMHULM
MNoTpowysayka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,81 mg/L / 8 mg/L 3af0B80NYEa
En. cnpesoanusoct MKC EN ISO 27888: 2007 816 uS/cm / 2500 uS/cm 3a40BoONYBa
AmoHujak (NH,) MKC 1SO 7150-1:2007 0,030 mg/L / 0,5 mg/L 3agoBonysa
L Uzdarue: 1 Bep3uja: 4 | Bo cuna 0d: 20.06.2022z. I
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MKC EN ISO/IEC
(co akpepuTMpaHo MmocTpupatbe)

17025:2018
Hutputi (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,047 mg/L i 0,5 mg/L 3a40BONYBa
HutpaTtit (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 7,7 mg/L / 50 mg/L 3agosonyea
Xnopugu MKC I1SO 9297-2007 3,55 mg/L I 250 mg/L 3apoBonyea
Heneso MKC 1SO 6332:2007 0,060 mg/L / 0,2 mg/L 3a0080/YBa
PesuayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3aposonysa

McnWTyBaHMOT NPMMEPOK M 3a40BOMyBa KpuTepuymuTe 3a 6apaHWoT napameTap cornacHo paBuHKKOT 33 6e3begHOCT M HBANWUTET Ha
BO/aTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKN yCnoBu: O coH4YeBO ¥ 06n1a4HO O NMPOMEH/NVWBO [ BPHEW/AMBO O TemnepaTypa
HayuH Ha cKnaguvpare: NafunHuK

TemnepaTypa Ha N1aAWNHWK 33 TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4 +£2°C

MocTpupareTo e M3BpLEHO 0J CTRaHa Ha:

O KnueHTt , 0 dyp Nlab Hukona LieTKOBCKM (co akpeanTUpaHa MeToaa). . fu o forninninnnns
/UMe, npesrMme Ha NULLETO KOE o M3BPLUIKMIO MOCTpUpaseTo

W3pabotun: M-p Munuua Tpajxowa.ﬁfﬁf}?ﬁ/ﬁ‘:ﬁf"’k’#ﬂ
>

7 3)
] oyq wgpi M-p OaHuena Puctocka.,.. . 24~—<.......
/vme, npesume, notnuc /

" JiloTs) g/.' /vme, npesume, notnuc /
K/

L

2672-12.12.2022

AP
-

Oatym(u) Ha nssenysarbe Ha 1abopaTOPUCKUTE aKTUBHOCT
[atym Ha u3gasarbe Ha usselwTajot: 12.12.2022

Co * ce 03Ha4eHyBa HEaKpeaUTUPaH METOL

**Kora KAMHETOT He 6apa w3jasa 3a coo6pa3sHOCT BO W3BELUTA]OT Ce W3BECTYBa MEPHaTa HeOAPEAEHOCT, BO CUTE APYry CAy4an MepHaTa HeoApeAeHOCT, ce
TpecmeTysa BO PesyaTaToT camo No Baparbe Ha KAKEHTOT.

*** ca 03HAYYBAAT METOAM KoM ce A0BUeHW 04 cTpaHa Ha nabopatopuja co koja ®ya J1ab “ma ckayveHo [OroBop 3a copaboTka

WU3jasa 3a HenpucTpacHocT
PakoBOACTBOTO Ha [ANTY ®ya Nab A00-CKonje rapaHTMpa AeKa CUTE aKTMBHOCTH 3a UCMUTYBakbE CE U3BPLLYBAAT HENPUCTPacHo U
BO cornacHocT co Gapawarta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OoANYKM ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha objeKTMBHM AOKa3W 3a
VCOrNaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAapAM M BP3 OANYKUTE HE MOXKaT Aa BAWjaaT APYrM MHTepecu WAu APYTHU CTPaHU 1 HUKO]
:ma npaBo ga Bnaujae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC Ha pe3ynTaTuTe OAHOCHO HeMa NpPaso Ha 6MN0 KaKBU BHATPELUHW,

" HafBOpeLWHK, KoMepLmjanHu, GUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLM W BAMjaHHU]a.
3abenewxa bp. 1: Pesyntatute of TeCToBMTE Ce OAHECYBAAT CaMO 33 UCMUTYBaHUTE NPUMEDOLW. OBOj NPOTOKON HE CMEe [a Ce penpoayuvpa ocBeH co
nvcmeHa no3sona Ha nabopatopujaTa U BO UENOCT.
3abBenewka bp. 2: /laBopatopujata He 04roBapa 3a BEPOACCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTaBEHM 04 NOAHOCUTENOT BO BaparbeTto 3a UCnNUTYBake,
3abenewxa Bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLIKA 3eMarbe Ha NpumepouuTe, naboparopujata He HOCW OATOBOPHOCT 33 PENPEe3eHTaTUBHOCTA Ha NPUMEPOLIUTE.
3abenelwka bp. 4: M3pewTajoT 04 Na6OPaTOPHUCKOTO MCMUTYBatbE CE W3A4aBa BO cornacHocT co MNP 7.8 W3BecTyBarbe 3a pesynrarti.
3abenewxa bp. 5: [OKONKY KAMeHTOT Bapa M3BewTajoT o4 NabopaTopUCKO MCNMTYBakbe Aa COAPMM W3jaBa 33 coobpasHoct, nabopaTopwjata nocranyea
COFNAacHO NPaBWAO 3a JOHecysarse Ha OANYKAa 33 W3jasa 3a coobpasHocT. OBa NPasWno e BO COMNAcHOCT Co Touka 4.2.1 opg ILAC -G8:09/2019 Boauy 3a
AOHecyBare 0f/1yKa WU u3jasa 3a coobpasHocT v rnacu:
Mpasuno Ha 6uHapHa ognyka 3a egHocTasHo npudakarbe Kora:
- U3MepeHaTa BpeAHOCT e NOA rpaHuLaTa Ha npudakare AL=TL — ,3agosonysa” unu
- W3MepeHaTa BPeAHOCT € Haj rpaHuuaTa Ha npudakaree AL=TL-, He 3aj0801yBa "
COrIACHD BAMKEYKMOT NPABUAHWK Ha HALLMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.
3abenewka Bp. 6: C1Te akpeaUTMPaHW METOAM O ONCErOT Ha akpeauTaumja ce objaseHn Ha Beb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

| W3adanue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222. J
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®Y[, NNAB IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA W IMJIATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ SKUBOTHU

Tectupame

MEC EN INOVTRC 17025

06 7.8-02
“3BEUJ1:; g:l. QAEOPQIS:H“B‘::OH“::Z;’VBAM MKC EN ISO/IEC
peauTup pup 17025:2018

yn. ,bopuc Tpajkoscku” Bp.130
1000 Ckonje, MakepoHuja

U3BewrTaj 6p.212622/3

Mukpobuonoluka aHanmsa

Mme Ha bapartenor : JKM Bogosog H. Ununaex

Aapeca Ha 6apaTenot : yn. 9 66 UnnHaeH - OnwTrHcKa srpaga UnuHaeH

Hatym Ha 3emarbe: 07.12.2022
Jatym Ha npuem: 07.12.2022

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha 6aparbe 3a ncnutysarbe: 212622
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| BoBea: Ha aeH 07.12.2022 roguHa, oBnacteHoTo nuue Hukona LiseTKoBCKM U3BPLUK 3EMabe Ha NPUMEPOK BOAa
3a NUere 3a TecTUpake Ha MUKpoBUonoLLIKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouy: Bogara 3a nuerbe e 3eMeHa oA Yelwma on toanet oa O.Y. ,bpaKka
MwunaguHoBumn®, c. Tekuja

lIl Mpumepouute ce 3emeHM COTNAcHO NNaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 33 3emarbe Ha

NnpuMepouu.

IV Crangapau u metoam 3a semare Ha npumepoun: MKC 1SO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoLM 3a
MUKpobuonoLika aHanusa

V AononHyearba, OTCTanyBakba MM UCKYHYBakba Of METOAOT M OA NIAHOT 3a 3eMakbe Ha npumepoLu: /

VI Peaynraru:

1.Kapaktepuctuku Ha npumepokot: Boga 3a nuere — 0.V. , Bpaka MunaguHosuu®, c. Tekuja
(vMe, TProBCcKo UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaewe, KONUYecTso)

CoobpasHoct
Wa. 6poj Pesynrar og, Megua TpaHW4HK 3aposonysa/
Mapamertpum Tecr metop Heoapeae-
UCTMUTYBaETO aar BpegHocTH NMpudaramso/
He 3agoBsonysa
212600322 Pseudomonas aeruginosa MHKC EN 1SO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyBsa
Konudopmuu Baktepun MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
E.coli MKCEN1S09308-1 | Q cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgosonysa
LipeBHK eHTEPOKOKM MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoeonysa
CyndutopeayLypayku MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
aHaepobu
bpoere MUKpoopraHuamu MKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3agosonyBa
Ha KynTtypa 22°C
Bpoetbe MUKpoOpraHMamm MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3agosonysa
Ha KyaTypa 37°C

VicnuTyBaH1OT NpUMepOK 1 3a4080/yBa KpUTEepUyMUTe 3a 6apaHUOT NapameTap COrNacHo MpasunHuKoT 3a BeabegHOCT U
KBanuTeT Ha BoAaTa 3a nuewse (Cn.BecHuk 6p.183/18 Mpunor 1 u Mpunor 4)

Hzoanue: | | Bepauja: 4 | Bo cuna oo: 20.06,20222

-
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oV NAB TABOPATOPUIA 3A UCMNIUTYBAKE HA XPAHA U ANJATHOCTUKA HA

Tecmpue 5
3 BOHECTH KAJ }R"BOTH“ AR EN ISEVIEC 1THR
Food@lab 0B 7.8-02
s bt M3BELWLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMTUTYBAHE
(co akpeauTUpaHo mocTpuparse) MKCEN IS0/IEC
17025:2018
BpemeHCKM ycnoeu: O coH4yeBo Y 06/1a4yHO O NPOMEHAMBO [ BPHEXAMBO [ Temneparypa

Ha4uuH Ha CKnagupame: NagunHuK
TemnepaTypa Ha NagWHWUK 3a TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4+ 2°C

MocTpupareTo e W3BpLUEeHO 04 CTpaHa Ha:

o ®ya a6 HuKoNa LIBETKOBCKM (co akpeaAnTrpaHa MeToaa). ..o flocene e
/UMe, npe3ume Ha IMLLETO KOe ro U3BPLUIMAO MOCTpUpa

WU3pabotun: Hatawa MuneHKoBCKa

Opobpwun: AHapea bowkocka.......~ =L ...
/vume, npesume, notnuc / '

/vme, npesume, notnuc /

Natym(u) Ha u3BeayBarbe Ha nabopaTopucKuTe aKTMBHOCTH: 07.12.2022 - 10.12.2022
[JaTym Ha usaasarse Ha usBewTajoT: 12.12.2022

Co * ce o3HavyBa HeaKpeaUTUPaH MeTog

**Kora KAuHeToT He Bapa Haj'aBa 3a cooBpasHOCT BO M3BELUTAJOT Ce U3BECTYBa MEpPHaTa HeOAPEASHOCT, BO CUTE APYTW C/yYaun MepHaTa HeoApeaeHocT, ce
NPecMeTyea BO Pe3ynTaToT camo no baparbe Ha KAWeHToT.

*+% ce 03HauyBaaT METOAK Ko ce Aobuenu of cTpaHa Ha nabopaTopwja co Koja ®ya N1ab vma ckny4eHo 4oroBop 3a copabortka

W3jasa 3a HenpucTpacHoCcT

PakoeogcTeoTo Ha ANTY dyg /la6 JOO0-Ckonje rapaHTUpa AEKa CMTe aKTMBHOCTH 32 MCNUTYBatbe Ce M3BPLIYBAAT HenpucTpacHo u
BO cornacHoct co 6aparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute 0anyKM ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM foKasu 3a
YCOTNaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAM U BP3 OANYKUTE HE MOXKAT A3 B/MjaaT APYrk WHTepecu Wau APYru CTPaHu u HUKO]
HemMa npaBo Aa Bavjae Ha BpaboTeHUTE BO OAHOC HA Pe3yATaTUTE OAHOCHO Hema NpaBo Ha 6MNO KaKBU BHaTPeLlHW,
HaABOPELWHKW, KOMEPLUUjanHU, GUHAHCUCKM U APYT BUA NPUTUCOLU U BAMjaHuja.

3abenelwxa Bp. 1: Pesyntatute of TeCTOBMTE ce OAHECYBaaT Camo 3a UCMUTyBaHuTe npumepouu. OBOj NPOTOKO/ He cmee Aa ce penpodyumpa ocseH co
nWcMeHa go3eona Ha nabopaTtopujaTa v BO LenocT.

3abenewka Bp. 2: /laBopatopujata He 0A4roBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOLMTE AOCTaBEHU 04 NOAHOCUTENOT BO BapatbeTo 3a UCNUTYBabe.

3abenewra Bp. 3: Kora KAMEHTOT W3BPLINA 3EMaHE Ha NPUMEPoUMTE, NaBopaTopujaTa He HOCK O[IrOBOPHOCT 33 PENPEe3eHTaTMBHOCTa Ha NpuMepoLmTe.
3abenewra bp. 4: M3sewTajoT 04 NaGOPaTOPHUCKOTO UCNUTYBatbE CE U3AaBa BO COracHoCT co MNP 7.8 MaBecTyearse 3a pe3ynTati.

3abenewxa bp. 5: fokonky kaveHToT Bapa u3sewTajoT o4 N2bopaTopucKo MCNUTYBatbe 43 COAPKU u3jasa 3a cooBpasHoct, nabopatopujata noctanysa
COrNacHo NMpaBuno 3a AOHecyBarbe Ha OANYKa 33 w3jasa 3a coobpasHocT. OBa NPaBMNo e BO COMNAcHOCT Co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boguy 33
JOHecysarbe 0g/yKa U u3jara 3a coobpasHocT U rnacu:

Mpasuno Ha 6UHapHa 04/1yKa 32 eQHOCTaBHO Npudakarbe Kora:

- M3MepeHaTa BpeAHOCT @ NOA rpaHuuaTa Ha npudakaree AL=TL - ,3anosonysa” uiu

- W3MepeHaTa BpeAHOCT e Haj rpaHuuaTa Ha npudakaree AL=TL- , He 3340BONYBA #

COrNacHO BaKEYKMOT NPaBUNHWMK Ha HALLMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3a6enewxa bp. 6: CuTe akpeAUTMPaHK METOAM O ONCeroT Ha akpeauTaumja ce objasenn Ha seb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hzoarue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20222 |
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